
ЗЕЛЁНАЯ
СЕРИЯ



Концепция серии

Игристое вино белое брют 
«Зеленая серия. Рислинг» 

Вино белое сухое 
«Зеленая серия. Рислинг» 

Вино белое сухое 
«Зеленая серия. Траминер» 

Вино белое сухое  выдержанное 
«Зеленая серия. Рислинг» 

Игристое выдержанное вино 
экстра брют белое 
«Зеленая серия. Рислинг» 



О серии

«Зелёная серия» 
представляет 
собой освежаю-
щие, ароматичные 
вина из белых 
сортов винограда 
с яркой зеленой 
кожицей, откуда 
линейка и получи-
ла своё название.

 — являются сортовыми собратьями, схожими 
по насыщенности стиля и аромата. Это одни 
из немногих сортов, которым удается передавать 
характер терруара: они являются живым отражением 
особенности почвы, климата и географического 
положения виноградников.

РИСЛИНГ 
И ТРАМИНЕР



Особенности

Располагая единственной в своем роде сырьевой 
базой виноградников, высаженных сортами 
«рислинг рейнский» и «траминер розовый» 
на уникальных терруарах Кубани, а также 
современными технологиями европейского 
уровня, мы создали оригинальную серию вин, 
схожих по стилю, но имеющих принципиальные 
различия в методах производства.

Вина созданы с применением 
различных технологий с целью 
демонстрации многогранных 
сортовых характеристик



Описание серии

Портрет:

џ Мужчины и женщины 25+. Уровень дохода средний / 
выше среднего. Новаторы, открытые экспериментам, 
следящие за модой, уверенные в себе и своём 
выборе, креативные и оригинальные

Мотив: 

Попробовать новое, удивиться 
и удивить знакомых, 
выделиться и быть ярким.

Повод:

Вина серии будут уместны любому поводу. 

џ Игристые и тихие станут фаворитами любой вечеринки, open air, пикника и долгожданной встречи с друзьями. 

џ Выдержанные вина подойдут для более торжественного события: делового или семейного ужина, свидания, светского раута.

Ценовое позиционирование
• medium +
• выдержанные low-premium / premium

Целевая аудитория



Произведено из винограда сорта  
Рислинг Рейнский
Происхождение винограда: 
Анапский район

В аромате гармоничное сочетание 
белых фруктов, цветочных оттенков 
и свежей, лаймовой минеральности

Фудпейринг: прекрасный аперитив. 
Гастрономичное, отлично 
дополняет блюда из белого мяса 
и рыбы, а также салаты, фрукты 
и разнообразные закуски

Температура подачи: 
6—8 °C

Вкус демонстрирует фруктово-цитрусовые 
акценты с живой кислотностью и колким 
послевкусием

Цвет светло-соломенный 
с зеленоватым оттенком спелого 
яблока сорта «Гренни Смит»

Российское игристое вино с ЗГУ 
«Кубань» выдержанное экстра брют белое 
«Высокий берег Рислинг. Зеленая серия»
Бутылочная выдержка на дрожжевом осадке не менее 9 месяцев при температуре 14—16 °C.



Произведено из винограда сорта  
Рислинг Рейнский
Происхождение винограда: 
Анапский район

Аромат развитый, тонкий, 
с хорошо выраженными 
цветочно-фруктовыми оттенками

Фудпейринг: прекрасный аперитив. 
Отлично дополняет лёгкие блюда 
из белого мяса и рыбы, а также 
салаты, фрукты и бисквиты

Температура подачи: 
6—8 °C

Вкус изысканный, вдохновляющий своей 
легкостью, свежестью и долгим 
минеральным послевкусием. Изысканная 
жемчужная пена и игра пузырьков создают 
праздничное настроение и придают 
торжественность моменту

Цвет светло-соломенный 
с оттенками от зеленоватых 
до золотистых

Российское игристое вино с ЗГУ «Кубань» брют 
белое «Высокий берег Рислинг. Зеленая серия»
Переработка винограда проводится в «деликатном режиме» 
для получения сусла высшего качества.



Произведено из винограда сорта  
Рислинг Рейнский (возраст лоз 18 лет)
Происхождение винограда: 
Анапский район

Аромат освежающий, сортовой, 
с преобладанием тонов 
зелёного яблока

Фудпейринг: морепродукты, блюда 
из птицы, сёмга в икорном соусе, 
лазанья с грибами и сыром

Температура подачи: 
10—12 °C

Вкус свежий, легкий, гармоничный, 
со сбалансированным послевкусием

Цвет от светло-соломенного 
до соломенного

Российское вино с ЗГУ «Кубань» сухое белое 
«Высокий берег Рислинг. Зеленая серия»
Изготовлено без применения выдержки 
для наиболее яркого отражения сортовых особенностей.



Произведено из винограда сорта  
Траминер розовый
Происхождение винограда: 
Анапский район

Аромат интенсивный, сортовой, 
с выраженными оттенками 
чайной розы

Фудпейринг: раскроется в сочетании 
с сырами и не очень сладкими десертами, 
не менее удачным выбором могут быть 
азиатские блюда с умеренной пряностью

Температура подачи: 
8—10 °C

Вкус свежий, полный, сбалансированный. 
Отличается сочным послевкусием

Цвет светло-соломенный 
с оттенками от золотистого 
до телесного

Российское вино с ЗГУ «Кубань» сухое белое 
«Высокий берег Траминер. Зеленая серия»
Для получения ярко выраженного аромата, повторяющегося во вкусе, 
при изготовлении используются специально подобранные дрожжи. 



Произведено из винограда сорта  
Рислинг Рейнский (возраст лоз 16 лет)
Происхождение винограда: 
Анапский район

Аромат сортовой и свежий, 
наполненный нотами 
благородного дуба

Фудпейринг: гармонично сочетается 
с морепродуктами, морской рыбой, 
блюдами из телятины и дичи

Температура подачи: 
12—14 °C

Вкус полный, мягкий, гармонирующий 
с букетом в переплетении тонов выдержки

Цвет от светло-соломенного 
с легким зеленоватым 
оттенком до соломенного

Российское вино с ЗГУ «Кубань» выдержанное сухое 
белое «Высокий берег Рислинг. Зеленая серия»
Выдержано во французском дубе на протяжении 12 месяцев.



Продвижение

џ Мотивационные программы на товаропродающие звенья

џ SMM-маркетинг, привлечение блогеров и лидеров мнений

џ SERM (работа с онлайн репутацией)

џ Размещение имиджевых полос и статей в каталогах 
и журналах торговых сетей

џ Публикации в СМИ (глянцевые издания, интернет-издания)

џ Использование брендированных POS-материалов

џ Event-маркетинг по России

џ Digital-продвижение
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